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dolci della tradizione

IL VOSTRO PECCATO DI GOLA RIMANE QUI - DAL 1903 
          SANTITÀ   o   PECCATO? 

GRAPPA stravecchia del RICORDO
Un’eccellenza che trovate solo da noi. 
La nostra Grappa viene fatta invecchiare in 
barriques per 24 mesi; fin dal primo sorso, 
al palato risulta morbida, calda, con note di 
vaniglia, frutta secca e miele. Il fine pasto 
perfetto. 6,00 

AMARO del RICORDO
Un amaro unico, prodotto in esclusiva! 

Realizzato tra i vigneti della 
Torre di Ravina. Erbe e bacche di 

montagna conferiscono quei profumi 
ed aromi che la natura ci offre 

quotidianamente nei nostri boschi. 
5,50 

E IL BICCHIERE LO PORTI VIA CON TE !



CAFFÈ 
GOURMET
Un percorso di dolcezza e coccole. 
Ideale da condividere o per accompagnare il tuo 
caffè, composto da quattro assaggi.
Strudel di mele, Sacher, Sixtus Crème Brûlée e 
Semifreddo del giorno. 16,00

STRUDEL 1857
Gli ingredienti della tradizione!
Pasta sfoglia ripiena di mele 
della Val di Non, pinoli, uvetta 

e cannella. 
Questo è il tocco delicato 

del nostro storico strudel.ac
compagnato con una pallina di 
gelato alla vaniglia. 8,00

BIRRAMISÙ FORST
Storico tiramisù in stile 
FORST
Morbida crema di ma-
scarpone che avvolge i 
savoiardi imbevuti nella 
nostra birra Sixtus.
8,00

SIXTUS CRÈME BRÛLÉE
L’ingrediente in più
Se avessimo usato solo 
uova, latte, panna e vani-
glia vi avremmo proposto 
un dolce buono ma che 
fanno tutti. Il nostro se-
greto sta nell’ingrediente 
in più: la birra Sixtus. 8,00

Torta SACHER
Due morbidi strati di pan 
di Spagna al cioccolato 
con bagna analcolica 
alla vaniglia, confettura 
di albicocche e glassa di 
cioccolato fondente. 
9,00

La SACHER
in versione SENZA GLUTINE!!
La stessa ricetta storica, lo 
stesso sapore… 
semplicemente per tutti. 
9,00

SORBETTO AL LIMONE
il gelato sorbetto
Con aggiunta di liquore 
“limoncello”. 6,00

SORBETTO MELA VERDE
il gelato sorbetto
Con aggiunta di liquore 
“mela verde” 6,00

TAGLIATA D’ANANAS
al naturale. 6,00


