28/09/26, 17:30 Menu Fotografico - Forsterbriu Trento

FORSTERBRAU TRENTO

Menu Fotografico Autunno 2026

LA TRADIZIONE & ANTIPASTI

Il Gran Tagliere Forst Speck & Tortel
Prosciutto di coppa BBQ (nostra produzione), Croccante tortel di patate servito con formaggio
lucanica da taglio, mortandela della Val di Non e Comté e speck trentino. Salsa rafano, mostarda
speck trentino, scaccia pensieri con lardo, di peperoni, mini schiittelbrot e il gurken.
Trentingrana 36 mesi e Puzzone di Moena. Salsa 18,00 €
rafano, mostarda di peperoni e la nostra :
giardiniera.

21,00 €

IV Birra consigliata: KRONEN
Ideale per 2 IP Birra consigliata: FELSENKELLER
Allergeni: A1, A3, A7, A9, A10, A12 Allergeni: A1, A3, A7, A9, A10, A12
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La Carne Salada '700

Carne di manzo salmistrata con spezie e sale,

macerata per almeno venti giorni. Finemente

tagliata e servita cruda e guarnita con insalata
riccia condita al miele e senape.

I Birra consigliata: VIP PILS

Senza Lattosio
Allergeni: A1, A3, A10, A11, A12

ORTO E ZUPPE
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Orto e Burrata

Misticanza di stagione con pomodorini misti,
cetrioli, noci, crostini al rosmarino, burrata e
dressing al miele.

I Birra consigliata: VIP PILS

Vegetariano  Gluten Free su richiesta

Allergeni: A1, A7, A8, A10, A12

Orto e Pollo

Misticanza di stagione con cappucci, pollo cotto
alla brace**, formaggio di malga, crostini e
dressing yogurt.

I Birra consigliata: KRONEN
Gluten Free su richiesta

Allergeni: A1, A7, A12

Crema di Zucca

Servita con crostini di Brezel leggermente
piccante e bacon croccante.

I Birra consigliata: FELSENKELLER

Gulaschsuppe Trentina

Con crostini di pane nero.

I Birra consigliata: SIXTUS
Allergeni: A1, A11, A12
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Pasta e Fagioli Degustazione di Zuppe

Come da tradizione Trentina con la pancetta. Le nostre tre zuppe in un unico piatto: Pasta e

fagioli, crema di zucca e gulaschsuppe.

b Birra consigliata: KRONEN IV Birra consigliata: KRONEN

PRIMI PIATTI

Canederli: L'Assaggio Il Canederlo Classico

Quattro canederli** diversi: Alla nonesa in brodo, Canederli allo speck e lucanica serviti in brodo.

Agli spinaci con crema di Casolet, Al formaggio

con zuppetta di cipolla alla birra, Canederlo di
polenta al formaggio, salsiccia e speck.

I Birra consigliata: KRONEN I Birra consigliata: KRONEN
Allergeni: A1, A3, A7, A9, A12 Allergeni: A1, A3, A7, A9, A12
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Strangolapreti alla Trentina Risotto ai Porcini
Gnocchi di pane e spinaci** serviti con burro Risotto ai funghi* porcini mantecato con burro di
profumato alla salvia e spolverata di malga e Trentingrana, coulis di Lagrein e mirtillo.

Trentingrana.

I Birra consigliata: FELSENKELLER I Birra consigliata: FELSENKELLER
Vegetariano Vegetariano  Gluten Free
Allergeni: A1, A3, A7, A12 Allergeni: A6, A7, A9, A12

Risotto Smalzato Trentino Tortellone Zuccone

Risotto mantecato al Teroldego, burro di malga e Tortellone** al carbone vegetale farcito con
Trentingrana, guarnito con bocconcini di brasato zucca, Asiago e mela croccante, crema di burro e
stufato. salvia, crema di pomodorini gialli bbg, granella di

cipolla e semi di zucca.
oooe]

I Birra consigliata: KRONEN I Birra consigliata: FELSENKELLER
Gluten Free Vegetariano
Allergeni: A6, A7, A9, A12 Allergeni: A1, A3, A6, A7, A8, A12

file:///Volumes/MARKETING/2026/FORST/GRAFICA/MENU/inizio 2026/CARTACEO/AUTUNNO/FOTO PER MENU DIGITALE/menu.html 5/10



28/09/26, 17:30 Menu Fotografico - Forsterbriu Trento

Tagliatelle del Cacciatore Lasagna del Cacciatore

Tagliatelle rustiche fatte in casa al ragu di Con ragu di cervo* e besciamella.

selvaggina**.
o

0 Birra consigliata: HELLER BOCK I Birra consigliata: KRONEN
Allergeni: A1, A3, A6, A7, A9, A12 Allergeni: A1, A3, A7, A9, A12

Lo Gnocco che non ti aspetti

Gnocco casereccio di polenta saltato con
mazzancolle* e latte di cocco, lime e zenzero.

I Birra consigliata: VIP PILS
Allergeni: A1, A2, A3, A6, A7, A9, A12

SECONDI PIATTI
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Il Signor Stinco

900 gr circa, cotenna croccante e carne tenera.
Servito con crauti e patate al forno con cipolla e
pancetta.

0 Birra consigliata: HELLER BOCK
Best Choice  Senza Lattosio

Allergeni: A6, A9, A12

Asse del Mastro Birraio

Stinco arrosto, patate al forno, salsiccia BBQ con
crauti, polenta, funghi e canederli classici (21€ a
persona).

I Birra consigliata: HELLER BOCK
Ideale per 2
Allergeni: A1, A3, A6, A7, A9, A12

Lo Spiedone Forst

Mix di manzo, maiale, wiirstel, pollo, salsiccia,
pancetta, bombetta di vitello e carne salada,
mele, zucchine e peperoni. Servito con cappuccio
e patate fritte*.

I Birra consigliata: HELLER BOCK

Best Choice  Senza Lattosio

Allergeni: A12

Gran Galletto alla Birra

700 g di galletto* marinato alla birra Heller Bock
cotto al BBQ. Servito con patate* speziate.

I Birra consigliata: HELLER BOCK
Senza Lattosio

Allergeni: A1, A6, A9, A10, A12
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Wienerschnitzel

Cotoletta di vitello croccante cotta nel burro
chiarificato. Servita con patate fritte* e
confettura di mirtilli rossi.

I Birra consigliata: KRONEN
Allergeni: A1, A3

Le Costine BBQ

Costine di maiale cotte lentamente con salsa BBQ
homemade e cumino. Servite con patate fritte*.

I Birra consigliata: HELLER BOCK

Senza Lattosio
Allergeni: A6, A9, A10, A12

Manzo Lento

Manzo alle spezie cotto lentamente al BBQ,

servito con purea di sedano rapa e salsa verde.

Ir Birra consigliata: HELLER BOCK

Senza Lattosio

Allergeni: A4, A6, A7, A9, A12

Grostel Tortel

Tortello di patate, julienne di arrosto di maialino
e stinco con cipolla, pancetta, speck e uovo
all'occhio di bue.

I Birra consigliata: HELLER BOCK
Allergeni: A3, A6, A7, A9, A12
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Gulasch 1903 con Polenta Tonco del Pontesel

Manzo brasato lentamente con spezie. Servito Spezzatino bianco di carni miste** (manzo,
con polenta di Storo oppure con canederli vitello, maiale) con pancetta e salsiccia. Servito
artigianali. con polenta di Storo.

I Birra consigliata: KRONEN I Birra consigliata: HELLER BOCK

Senza Lattosio Gluten Free  Senza Lattosio
Allergeni: A9, A12 Allergeni: A12

Tagliata di Filetto di Manzo Selezione di Wiirstel

Filetto* servito con zucca e radicchio arrosto, Weisswurst bollito con cappucci e senape
emulsione al miele, senape, croccante di semi di casereccia, Servelade lesso con patate tirolesi,
zucca e cipolla. Meraner con sugo di gulasch.

I Birra consigliata: FELSENKELLER I Birra consigliata: FELSENKELLER

Senza Lattosio  Gluten Free su richiesta Senza Lattosio
Allergeni: A6, A8, A10, A12 Allergeni: A1, A3, A9, A10, A12
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Wiirstel Meraner Trentinburger
Bolliti e serviti con patatine fritte* e bis di senape Pane arabo, burger di maiale da 250 g, tortel di
fatta in casa. patate, insalata verde, cipolla caramellata, salsa

special burger e patatine fritte*.

Ir Birra consigliata: FELSENKELLER IV Birra consigliata: FELSENKELLER
Senza Lattosio Best Choice
Allergeni: A1, A9, A10 Allergeni: A1, A3, A4, A6, A9, A10, A12

Orto Arrosto

Zucca, radicchio e cavolfiore arrosto con spezie
orientali, polenta di Storo, funghi*, hummus di
ceci e tomino alla griglia.

IV Birra consigliata: VIP PILS

Vegetariano  Gluten Free su richiesta

Allergeni: A6, A7, Al1, A12
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